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滑り防止の凹凸廊下。

デコボコがあって雨水が拭き取れず滑る。

随所に壁のはがれ、ひび。

体育館ステージの真下が

いつも水たまり。

廊下と教室に段差のあり、補強

している。両隣の教室には段差

がない。

校庭には、雨の水道ができている。

床がでこぼこ。



・学校給食衛生管理基準

（３）学校給食施設及び設備の衛生管理 一 学校給食施設及び設備は、清潔で衛生的であること。 二 冷

蔵庫、冷凍庫及び食品の保管室は、整理整頓すること。また、調理室には、調理作業に不必要な物品等を

置かないこと。 三 調理場は、換気を行い、温度は２５℃以下、湿度は８０％以下に保つよう努めるこ

と。また、調理室及び食品の保管室の温度及び湿度並びに冷蔵庫及び冷凍庫内部の温度を適切に保ち、こ

れらの温度及び湿度は毎日記録すること。 四 調理場内の温度計及び湿度計は、定期的に検査を行うこ

と。 五 調理場の給水、排水、採光、換気等の状態を適正に保つこと。また、夏期の直射日光を避ける設

備を整備すること。


